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Beneficiario: IDEAL CHEF S.R.L.

I tre soci della azienda IDEAL CHEF SRL Katia Squillace (socio al 25%), Davide Squillace 

(socio al 25%) e Roncaletti Stefano (socio al 50%) hanno deciso di attuare

un investimento da realizzarsi nell’ambito del piano di sviluppo aziendale finalizzato 

all’ammodernamento e ampliamento produttivo, tramite l’installazione di una nuova

mensa aziendale, per la distribuzione dei pasti per i dipendenti della ditta VALTECNE SPA, sita 

nel comune di Berbenno in Valtellina (SO).

Gli obiettivi di IDEAL CHEF sono:

- Fornire un servizio di ristorazione interno di qualità, offrendo ai dipendenti di VALTECNE SPA 

un servizio di mensa aziendale che garantisca pasti sani, equilibrati e freschi, preparati 

direttamente nella cucina aziendale.

- Aumentare il volume complessivo del fatturato di IDEAL CHEF SRL grazie all'apertura di un 

nuova unità locale;

- Generare opportunità di lavoro nella comunità locale attraverso l'assunzione e la formazione di 

personale che verrà qualificato per la preparazione e la somministrazione dei pasti.

- Migliorare il benessere e la soddisfazione dei dipendenti attraverso un ambiente comodo e 

salutare dove potranno consumare i pasti, riducendo lo stress e il tempo dedicato alla ricerca di 

un posto dove mangiare.

- Rispondere a diverse esigenze alimentari con una varietà di menù, inclusi piatti vegetariani, 

vegani, senza glutine e altre opzioni specifiche per soddisfare le diverse necessità alimentari del 

personale.

- Garantire l'efficienza e la sicurezza alimentare introducendo una cucina aziendale moderna e 

sicura, conforme alle normative igieniche e sanitarie vigenti, che garantisce la qualità e la 

sicurezza degli alimenti preparati per i dipendenti.

Importo totale: € 169.085,20

Agevolazione concessa o liquidata: € 43.962,15
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